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BUSCHENSCHANK

Alles fur Ihr
Zusammenkommen

Wir bieten kulinarische Highlights begleitet von
Unseren pramierten Weinen aus Eigenanbau.
Stellen Sie Thr Fest individuell zusammen.
Gerne helfen wir bei der Auswahl!

+43 (0)1 440 14 05
buschenschank(@fuhrgassl-huber.at
www.fuhrgassl-huber.at
Neustift am "Walde 68
A-1190 Wien

Wir stehen fiir Tradition und héchste Qualitat!
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BUSCHENSCHANK
Empfang

Wabhlen Sie je nach Saison!

Empfang vom Eintreffen der Gaste fur die Dauer von einer Stunde.

Aperitif
0,75 It

Sekt Reserve Brut Natur

Gemischter Satz
€ 39,00

Rose Frizzante
Schaumwein
€ 27,00

Monte Neiberie Blanc de Blancs

WeilRburgunder Schaumwein
€ 27,00
Verjus Spritz
(alkoholfrei) € 13,20

Saisonal

Bowle p.P. p.P. € 6,50

(ab 20 Personen)

oder

Sturm & Most p.P. € 5,20

oder
Punsch und/oder Glithwein

p.P.€5,40
(ab 20 Personen)

Platten

Héppchen
p.P./ Speise € 4,50

Diverse Aufstriche mit Brot
am Tisch eingestellt

oder

Maroni und/oder
Braderdépfel

Herzhafte Platten mit Wiener Hausmannskost

Schnitzelplatte

Schweins-&
Hiihnerschnitzel,
mit frisch zubereiteten
Salaten,
Ketchup & Preiselbeeren

und frischen Beilagen

p.P. € 19,90 (ab 5 — 19 Personen)
Ofenbratl

Schweinsbraten
mit Sauerkraut &
Semmelknddel

Dessert

Sifles

p.P. / Speise € 6,50

Vegi & Vegan

Spinatknddel
mit zerlassener Butter
& heimischem Bergkise

und/oder

Veganes Blunzengrostl
aus roten Riiben
mit frisch geriebenem Kren

Kase
p.P.€7.90

Topfen- &Apfelstrudel Késevariation vom Brett mit Butter,

mit Vanillesauce Feigenchutney,
oder Brot & Geback
Mehlspeisenbuffet

mit diversen Strudeln & Schnitten
oder

Petit Fours (2 Stiick)

oder

Siifle Knodel
mit hausgemachtem
Zwetschkenroster & Butterbrosel



Getranke

Unsere erlesene Weinauswahl finden Sie in unserer Weinkarte.

Offene Weine
Heuriger (weil3) 1,00 It
Heuriger (rot) 1,00 1t
Alkoholfreie Getranke
Soda 1,00 1t
Hochquellwasser (gekiihlt & gefiltert) 1,00 It
Romerquelle prickelnd/still 0,75 1t
Zitronen- oder Krauterlimonade 1,00 It
Traubensaft 1,00 It
Bier

Weitra Briu 0,331t

Kaffee
Espresso / Verldngerter

Schnaps

Fuhrgassl-Huber Tresterbrand

Roter Muskateller & Traminer JG 2022 2l

Wichtige Informationen

Preise & Zahlungsmodalitaten:

€20,80

€20,80

€720

€2,00

€6,90

€ 14,40

€17,60

€5,10

€3,50/4,50

€5,50

Die oben genannten Preise gelten fur das Jahr 2026! Eventuelle Preiserhéhungen
vorbehalten! Unsere Preise verstehen sich inkl. aller Steuern und Abgaben. Unser
Personal dankt fur Ihr Trinkgeld. Die Bezahlung erfolgt am selben Tag bar oder mit

Karte (Visa, Master, Maestro).

Reservierung & Stornobedingungen:

Reservierungen werden von uns nur dann als fix angesehen, wenn Sie uns diese
schriftlich bestatigen - buschenschank@fuhrgassl-huber.at. Schriftliche
Stornierungen sind bis 1 Woche vor dem Reservierungstermin kostenlos.

Bekanntgabe der Details:

Wir bitten Sie uns die genaue Personenanzahl, die Wahl der Speisen sowie weitere
Details bis spatestens 2 Tage vor lhrem Veranstaltungstermin per Mail oder

telefonisch bekannt zu geben.

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung
unter buschenschank@fuhrgassl-huber.at
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